
Entrantes

Pescados

Anchoas del Cantábrico (Uni.)
Ensalada de endivias con jamón de pato y foie
Ensalada de tomate con bonito y cebolleta.
Escarola con romesco y bacalao
“Esqueixada” de Bacalao con olivas de Aragón
Tartar de Salmón (picado en el momento)
Mi cuit de foie hecho en casa
Jamón ibérico de bellota reserva MG.
Parrillada de verduras.
Sopa de cebolla con huevo escalfado
Sopa de pescado y marisco
Caracoles a “la llauna” con allioli
Calamar de potera plancha / andaluza
con cebolla / PX
Nuestras croquetas caseras de pollo y jamón
(8 unidades)

2,80€
20,00€
17,00€
18,00€
20,00€
22,00€
20,90€
29,00€
16,00€
15,00€
20,00€
21,00€
27,10€

20,00€

Carnes y brasas

¿Algún
acompañamiento extra?

Costillas de cordero lechal a la brasa
Entrecot de ternera a la brasa
Entrecot de vaca rubia gallega a la brasa
Chuletón de vaca rubia gallega (min 2 pax)
Paletilla de cabrito a l’ast
Steak Tartar
Solomillo de ternera a la brasa
Solomillo de ternera al gusto, a la
pimienta o al Gruyère, con champiñones
Solomillo de ternera al gusto con Foie
a la crema de Setas o a las Uvas o Rossini
Pies de cerdo a la brasa
Botifarra artesana a la brasa

24,95€
23,35€
29,30€

68,00€/Kg
32,00€
26,50€
27,00€
28,00€

31,00€

19,60€
17,50€

Patatas fritas
Lechuga con cebolleta
Escalivada
Alcachofas (Uni.)
“Seques”
Pan con tomate y “allioli” (pax)

6,00€
5,50€
8,00€
4,50€
5,00€
4,00€

Pescado del día a la brasa
Pulpo a la brasa
Bacalao a la brasa
Cocochas de Bacalao

OPCIONES VEGGIES SEGÚN MERCADO 
- EN CASO DE INTOLERANCIA O ALERGIA,

INFÓRMENOS -

Las medias raciones se cobraran a razón del 80% del plato.

En Mas Gallau se congela el pescado que se consumirá crudo,
ahumado, marinado, escabechado o salado, según establece el
R.D 1420/2006 del 1 de diciembre, en prevención del anisakis.

S/M
27,00€
27,50€
26,50€



Entrants

Peixos

Anxoves del Cantàbric (Uni.)
Amanida d’endívies amb pernil d’ànec i foie
Amanida de tomàquet amb bonítol i ceba tendra
Escarola amb romesco i bacallà
Esqueixada de bacallà amb olives d’Aragó
Tàrtar de Salmó (picat al moment)
Mi Cuit de foie fet a casa
Pernil ibèric de gla reserva MG
Graellada de verdures
Sopa de ceba amb ou escalfat
Sopa de peix i marisc
Cargols a la llauna amb allioli
Calamar de potera planxa / andalusa
amb ceba / PX
Les nostres croquetes de pollastre i pernil
(8 unitats)

2,80€
20,00€
17,00€
18,00€
20,00€
22,00€
20,90€
29,00€
16,00€
15,00€
20,00€
21,00€
27,10€

20,00€

Carns i brasa

Algun
acompanyament extra?

Costelles de xai a la brasa
Entrecot de vedella a la brasa
Entrecot de vaca rossa gallega a la brasa
Mitjana de vaca rossa gallega (min 2 pax)
Espatlla de cabrit l’ast
Steak Tàrtar
Filet de vedella a la brasa
Filet de vedella al gust
al pebre o al Gruyère, amb xampinyons
Filet de vedella al gust amb Foie
a la crema de Bolets o al Raïm o al Rossini
Peus de porc a la brasa
Botifarra artesana a la brasa

24,95€
23,35€
29,30€

68,00€/Kg
32,00€
26,50€
27,00€
28,00€

31,00€

19,60€
17,50€

Patates fregides
Enciam amb ceba tendra
Escalivada
Carxofes (Uni.)
Seques
Pa amb tomàquet i all i oli (pax)

6,00€
5,50€
8,00€
4,50€
5,00€
4,00€

Peix del dia a la brasa
Pop a la brasa
Bacallà a la brasa
Cocotxes de Bacallà

OPCIONS VEGGIES SEGONS MERCAT 
- EN CAS D’INTOLERÀNCIA O AL·LÈRGIA,

INFÓRMI’NS -

Les mitges racions es cobraran a raó del 80% del plat.

A Mas Gallau es congela el peix que es consumirà cru,
fumat, marinat, escabetxat o salat, segons estableix el Real
Decret 1420/2006 d’1 de desembre, en prevenció de l’anisakis.

S/M
27,00€
27,50€
26,50€



Vorspeisen

Fisch

Kantabrische Sardellen
Endiviensalat mit Entenschinken und foie
Tomatensalat mit speziellem Tunfisch
und zwiebeln
Endiviensalat mit “Romesco” und Kabeljau
Marinierter Kabeljausalat mit Oliven aus Aragon
Lachstartar (dezeit gehackt)
Hausgemachte enterleberpastele
Iberscher Schinken aus Eichelmast MG
Gegrilltes Gemüse
Zwiebelsuppe mit pochiertem Ei
Fischsuppe mit Meeresfrüchten
Schnecken “a la llauna” mit Knoblauchsoße
Gegrillter Oktopus / Andalusisch, mit ZwiebelN
Unsere hausgemachten Kroketten, Huhn oder
Schinken (8 Einheiten)

2,80€
20,00€
17,00€

18,00€
20,00€
22,00€
20,90€
29,00€
16,00€
15,00€
20,00€
21,00€
27,10€
20,00€

Fleisch und grill

Sonst noch etawas?

Lammrippen (vom Grill)
Gegrilltes Rindsentrecot
Gegrillltes galizisches blondes Rindersteak
Galizischen blondes Rindersteak (min 2 Pers.)
Gebratene Ziegenschulter
Steak Tartar
Gegrilltes Rinderfilet
Sirloin des Rindfleisch / Auswahl nach
geschmack - Pfeffersauce oder
Greyerzersauce mit Champignons
Kalbslendensteak möglich mit enterleber mit
pilzsauce, weintrauben oder Rossini
Gegrillte Schweinefüße
Botifarra / Gegrillter hausgemachten Wurst

24,95€
23,35€
29,30€

68,00€/Kg
32,00€
26,50€
27,00€
28,00€

31,00€

19,60€
17,50€

Pommes
Kopfsalat mit Frühlingszwiebeln
Escalivada (Auberginen-Paprika Salat)
Gegrilllte Artischocken (je nach Verfügbarkeit)
Seques (trockene weiße Bohnen)
Toastbrot mit tomate und “allioli” (pax)

6,00€
5,50€
8,00€
4,50€
5,00€
4,00€

Gegrillter Fisch des Tages
Gegrillter Oktopus
Gegrillter Kabeljau
Gegrillte Kabeljau Bäcken

VEGETARISCHE OPTIONEN VERFÜGBAR
- BEI UNVERTRÄGLICHKEITEN ODER ALLERGIEN

INFORMIEREN SIE UNS BITTE -

Halbe Portionen werden mit 80% des Tellers berechnet.

In Mas Gallau wird der Fisch, der roh, geräuchert, mariniert,
eingelegt oder gesalzen verzehrt wird, gemäß R.D 1420/2006 vom 1. 
Dezember zur Vorbeugung von Anisakis eingefroren.

S/M
27,00€
27,50€
26,50€



Starters

Fish

Cantabrian anchovies
Endive salad with cured duck breast and foie
Tomato salad with “skipjack” and seasonal onions
Curly endive with “romesco” and desalted cod
Esqueixada (marinated cold salad) with olives
Salmon tartar (chopped at the moment)
Homemade “semi-cooked” foie
Ibérico ham acom reserve MG
Grilled vegetables
Onion soup with poached egg
Soup of fish and seafood
Traditional snails “a la llauna” with allioli
Grilled / Andalusian squid with onion PX
Our homemade chicken and ham croquettes
(8 units)

2,80€
20,00€
17,00€
18,00€
20,00€
22,00€
20,90€
29,00€
16,00€
15,00€
20,00€
21,00€
27,10€
20,00€

Meats and grill

An extra side dish?

Grilled Lamb cutlets
Grilled veal entrecote
Grilled galician bolnd beef entrecote
Grilled galician t-bone steak (min 2 pax)
Roasted shoulder of kid
Steak Tartar
Grilled beef filet
Beef fillet with Black pepper sauce or Gruyére
sauce, and mushrooms
Beef fillet with FOIE and Mushrooms or
Grapes or Rossini sauce
Grilled pigs trotters
Grilled botifarra (artisan sausage)

24,95€
23,35€
29,30€

68,00€/Kg
32,00€
26,50€
27,00€
28,00€

31,00€

19,60€
17,50€

Fried potatoes.
Lettuce with onions
Escalivada (grilled onions, peppers and aubergiene)
Artichokes
“Seques” (dry white beans)
Toast bread with tomate & “Allioli”

6,00€
5,50€
8,00€
4,50€
5,00€
4,00€

Grilled fish of the day
Grilled octopus
Grilled cod
Grilled chin or cheeks of the cod

VEGETARIAN OPTIONS AVAILABLE 
- LETS US KNOW ALLERGIES OR

INTOLERANCES -

Half portions are charged at a rate of 80% of the plate.

In Mas Gallau, the fish that will be consumed raw,
smoked, marinated, pickled or salted is frozen, as established
by R.D 1420/2006 of December 1, in prevention of anisakis.

S/M
27,00€
27,50€
26,50€



Entrées

Poissons

Anchois de Cantabrie
Salade d’endives au jambon de canard et foie
Salade de tomates, thon et oignon printems
Scarole au Romesco et morue dessalée
“Esqueixada” ( salade de morue)
Tartare de Saumon
Mi cuit de foie maison
Jambon ibérique de gland reserve MG
Assortiment de légumes grillés
Soupe à l’oignon gratinée à l’oeuf poché
Soupe de poissons et fruits de mer
Escargots “a la llauna” avec allioli
Calamars grillés andalous et oignon PX
Nos croquettes de poulet et jambon maison
(8 unités)

2,80€
20,00€
17,00€
18,00€
20,00€
22,00€
20,90€
29,00€
16,00€
15,00€
20,00€
21,00€
27,10€
20,00€

Viandes et braise

Quelques accompagnements
supplémentaries?

Côtes d’agneau grillées au feu de bois
Entrecdte de beuf grillée au feu de bois
Entrecète de blonde de galice grillée
Côte de boeuf (blonde de galice) (min 2 pax)
Épaule de chevreau rôtie à la broche
Steak Tartare
Filet de veau grillé au feu de bois
Filet de veau AU GOÛT
au Poivre noir ou Gruyère, avec champignons
Filet de veau AU GOÛT AVEC DU FOIE
à la creme de Champignons / aux Raisins /
aux Rossini
Pieds de porc grillé au feu de bois
“Botifarra” au grillé au feu de bois (Saucisse)

24,95€
23,35€
29,30€

68,00€/Kg
32,00€
26,50€
27,00€
28,00€

31,00€

19,60€
17,50€

Les frites
Llaituce avec oignons de printemps
Escalivada
Artichauts
“Seques” (haricots blancs)
Pain avec tomate et ail et allioli

6,00€
5,50€
8,00€
4,50€
5,00€
4,00€

Poisson du jour grillée au feu de bois
Poulpe grillée au feu de bois
Morue grillée au feu de bois
Kokotxa: joues de morue grillée au feu de bois

OPTIONS VEGÉTARIENNES 
- RAPPORTS D’INTOLÉRANCES

ET D’ALLERGIES -

Les demi-portions seront facturées à raison de 80% du plat.

Au Mas Gallau, le poisson qui sera consommé cru, fumé, mariné,
ou salé est congelé, selon les dispositions de la R.D. 1420/2006
de 1er décembre, su prevention de l’anisakis.

S/M
27,00€
27,50€
26,50€


